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Zarzadzenie nr 9/2020
z dnia 19.08.2020
Dyrektora Szkoly Podstawowej
z Oddzialami Integracyjnymi nr 36
im. Czeslawa Milosza w Rybniku
w sprawie okreslenia warunkow korzystania ze stolowki szkolnej

§1
Wprowadzam
REGULAMIN STOLOWKI SZKOLNEJ

SZKOLY PODSTAWAOWEJ Z ODDZIALAMI INTEGRACYJNYMI NR 36

im. CZESLAWA MILOSZA W RYBNIKU

Ze stotowki szkolnej moga korzysta¢ uczniowie 1 pracownicy Szkoty Podstawowej
z Oddziatami Integracyjnymi nr 36 im. Czestawa Mitosza w Rybniku.

Obiady do stotowki sg przygotowywane i dostarczane przez kuchni¢ Przedszkola nr 50
w Rybniku.

Za jakos¢ positkow odpowiada Przedszkole nr 50.

Warunkiem spozywania obiadu w stotowce szkolnej jest zlozenie przez rodzica
(opiekuna prawnego) deklaracji i zawarcie pisemnej umowy za szkotq.

Obiady wydawane sa od poniedziatku do piatki w czasie:

. przerwa obiadowa dla klas I -11T wedtug harmonogramu,

. przerwa obiadowa o godz. 12.25-12.45 klasy IV —VI,

. przerwa obiadowa o godz. 13.30-13.50 klasy VII -VIII.

W przypadku lekcji skroconych obiady bedg wydawane w czasie:

. przerwa obiadowa dla klas I -11T wedtug harmonogramu,

. przerwa obiadowa o godz. 12.00-12.20 klasy IV —VI,

. przerwa obiadowa 0 godz.12.50-13.10 klasy VII -VIII.

Spozywanie obiadéw odbywa si¢ wylacznie w miejscu tj. w stoldwce szkolne;.

W dni wolne od =zaje¢ (tj. ferie, rekolekcje, egzamin gimnazjalny, egzamin
osmoklasisty, dodatkowe dni wolne, zakonczenie roku szkolnego) stotowka jest
nieczynna.

Rodzice zgltaszaja nieobecnos¢ dziecka na obiedzie telefonicznie (tel.511456550) lub
osobi$cie najpozniej do godz. 8.00 w dniu nieobecnosci dziecka.

Koszt niewykorzystanego obiadu w przypadku nie zgtoszenia nieobecnosci dziecka lub
zgloszenia po godz. 8.00 spoczywa na rodzicu.

W stotowcee szkolnej obowigzuje kulturalne zachowanie oraz zasady BHP.

Uczniowie korzystajacy z obiadow sa zobowigzani samodzielnie przychodzi¢ do
stotowki szkolnej zgodnie z harmonogramem.

Przy wej$ciu na stolowke obowiazuje dezynfekcja rak.

Zaleca sig, aby przy jednym stoliku siadali uczniowie z tej samej klasy.

Szczegdlng uwage nalezy zwrdci¢ na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy,
opakowan produktow, sprzgtu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztu¢cow, a takze
higieny osobistej.

Przy zmianowym wydawaniu positkow konieczne jest czyszczenie blatow stotow
I poreczy krzeset po kazdej grupie.

Wielorazowe naczynia i1 sztu¢ce nalezy my¢ w zmywarce z dodatkiem detergentu,
w temperaturze min. 60°C lub je wyparzac.



18.  Nalezy usung¢ obrusy z obszaru sali jadalnej. Dania i sztuéce powinny by¢ podawane
przez obstluge stotowki.

Regulamin obowigzuje od 01.09.2020r.

mgr inz. Krzysztof Zaik



